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BOHCADA LEVREK

2 adet levrek

2 adet kuru sogan

2 adet domates

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Levrekler temizlenir. Sogan yarim daire seklinde dogranir, domates kip seklinde dogranir. Sodan ve domatesin
Uzerine yag, tuz ve karabiber eklenir, karigtirilir. Aliminyum folyo masaya yayilir, Gzerine ayni blyuklikte yagl
kagit konur. Kagidin Gzerine balik birakilir. Domatesli hargin yarisi konur. Folyolu kagit bohga gibi sarilir. Diger
levrekte ayni sekilde hazirlanir. Firin kabina konur, 200 derece firinda 40-45 dakika pigirilir.
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