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BOHCADA BIBER PURELI SOMON

1 adet limon

2 adet taze sogan

Aldig1 kadar tuz

Aldig1 kadar karabiber

5 yemek kasi§i sirke

2 yemek kasigi krema

4 adet somon balidi filetosu
5 adet dolmalik biber

Dolmalik biberleri aliminyum kagit ile paketleyin ve bunu 250 derece isitiimig firinda 45 dakika pigirin. Bu sirada
kiyllmig soganlari sirke i¢inde pigirin. Isleme tim sivi buharlagana dek devam edin. Baligi tuzlayip, biberleyin.
Uzerlerine birkag damla limon sikin. Sonra bu baliklar aliiminyum kagditlarda bohcgalayin. 290 derece isitiimig
firnda 10 dakika pisirin. Dolmalik biberlerin pistikten sonra derilerini soyun. K¢k parcalara bélin ve sirkeyle
pisen soganlari ve kremayi da katarak hep birlikte mikserden gegcirin. Tuzunu, biberini ayarlayin. Servis
sirasinda baligin etrafina bu pureyi yayin. (Somon Balidi Filetolari her biri 150 gr'lik olmaldir).
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