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BOHCADA AYVA

1 Adet Yumurta

4 Yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1 Yemek kasigi sirke

3 Yemek kasigi st

4 Yemek kasigi ay cicek yagdi
250 gr margarin

4-5 su bardagi un

2 adet ayva

1 su bardagi toz seker

1 cay bardad seker

2 adet karanfil

4-5 yemek kasigi dévilmus findik igi

Malzemeler karstirilarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir. Yagl bir kaba sarilip buzdolabin da
yarim saat dinlendirilir. Ayvalar soyulup rendenin iri tarafi ile rendelenir. Bir tencereye koyularak toz seker
karanfil ve su ilave edilerek pisirilir. Ocaktan alip sogutulur. Hamur dikdértgen seklinde agilip kiiglk karelere
béllnerek ortalarina harg koyup bohca seklinde sarilir. Hamurdan yuvarlaklar kesilip bohgalarin kapama yerine
kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilip 170 derece de dnceden isitilmig firinda pembelesinceye kadar pigirilip
soguyunca servis yapilir.

ML® Bohcada Pilav Videosu
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