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BOHCA TATLISI

1 Su bardag su

2 Adet yumurta

750 gr tereyagi

1 Cay kasigi limon tuzu

2 Cay kasigi tuz

1 Kgun

4 Su bardagi dévulmis cevizici
1 Su bardagindan az toz seker
2 Su bardagi toz seker

1 Su bardag su

Yarim adet limon suyu

Suyu, yumurtayt, limon tuzu, tuz ve tereyad bir kapta karistirn. Uzerine unu ilave edin ve karistirip buzdolabina
alin. Yarim saat dinlendirin. 5 mm kalinhdinda ac¢in ve yuvarlak bisklvi kaliplariyla kesin. Dévilmds cevizi ve
sekeri karigtirin ve yuvarlak hamurlarin ortasina koyup yarim ay geklinde katlayin. Kenarlarini igeri dogru kivirin.
Dilerseniz catalla sekillendirin. Onceden isitiimig 200 derece firinda kizarana dek pigirin. Serbetini hazirlayin
bunun i¢in su ve sekeri kaynatin. Indireceginize yakin limon suyunu ilave edip 1-2 tasim kaynattiktan sonra
atesten indirin. Serbet sicakken pisirdiginiz ve soguttugunuz hamurlarin Gzerine gezdirin. Biraz ilininca Uzerine
dévilmis antepfistigini serpin. Soguyunca servis yapin.
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