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BOHCA TATLISI

1 su bardagi su

2 adet yumurta

750 gram margarin

1 cay kasigi limon tuzu

2 cay kasi§i tuz

1 kgun

4 su bardagi dévilmas ceviz igi
1 su bardagindan az tozgeker
Uzerine:

Yarim su bardagi dévilmuis antepfistigi
Serbet icin:

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Suyu, yumurta, margarin, limon tuzu ve tuzla karistirin. Uzerine unu ilave edip, karistirin. Buzdolabina alin.
Yarim saat dinlendirin. 5 mm kalinhdinda ac¢ip, yuvarlak bisklvi kaliplariyla kesin. Ceviz ve sekeri karistirin.
Yuvarlak hamurlarin ortasina koyun. Yarim ay seklinde katlayin. Kenarlarim igeri dogru kivirin. Dilerseniz ¢atalla
sekillendirin. Onceden isitilmig 230 derecelik firinda 10 dakika pisirin.

Serbeti hazirlayin. Bunun igin, su ve sekeri kaynatin. Limon suyunu ilave edin. Serbet sicakken, soguyan
tathlarin Gzerine gezdirin. Biraz iininca dévilmis antepfistidi ile stsleyin. Soguyunca servis yapin.
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