B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 kase ceviz

500 gr tereyagi

1 su bardag st

3 adet yumurta

2 yemek kasigi seker
1/2 paket yas maya

1 kase nisasta

1 kase misir unu

1/2 limon

125 gr tereyag

1 cay bardagdi sivi yag
Aldig1 kadar un

7 su bardagi seker

6 bardak su

1/4 limon

BOHCA TATLISI

Hamur igin 1 su bardadi site 3 yumurta kirlir. 2 yemek kasigi da seker serpilir. Yarim paket kuru maya ve yarin
limon sikilan harca, 150 gr eritilmis tereyag ve sivi yagd dokaldr. Aldigi kadar un eklenerek istenen kivama gelene
kadar yogdurulur. Hamur 14 bezeye bdlinir ve nemli bezle Gzeri 6értllerek dinlendirilir. Dinlenen bezeler 6nce un
daha sonra nisasta ve misir unu serpilerek agilip incecik yufka haline getirilir. Yufkalar carsafla kapatilarak
dinlendirilir. Dinlenen yufkalar Uger Gger masaya alinir. Yufkalar kenarlardan zarf gibi katlanir ortasina ¢ekilmis
ceviz koyulur ve dort kbgesinden bohga gibi kapatilip tepsiye dizilir. Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlanir.
Uzerine bolca eritilmig tereyadi doékllerek firinda pisirilir. 7 bardak sekere 6 bardak su eklenerek limon sikilip
serbet kaynatilir. Pigen tathnin Gzerine serbet dokuldikten sonra her tatl serbeti iyice cekmesi icin dérde kesilir.
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