—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BOHCA POGACA

1 cay bardag! yogurt

125 gr Yumusak margarin
1 adet kabartma tozu

1 cay bardagi yodurt suyu
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

1 su bardagi peynir

125 Gr Sana Hamurigi

Peynir ve yumurta disinda tim malzemeleri karistirip kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun .Peyniri
rendeleyip yumurta aki ve maydanozla karistirin .Hamurdan yumurtadan biraz kig¢ik pargalar alip masada
elinizle yuvarlak agin. Hamurun 4 yanini kesin. Peyniri ortasina koyup yandaki pargalar (zerine kapatin.
Dilerseniz kesmeden hamuru kese gibi blzerek de kapatabilirsiniz. Uzerine yumurta sarisi sdriip susam va
¢corekotuyla sisleyerek dnceden isitilmig firinda kizarana kadar pisirin.
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