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BOHCA MAKARNA

1 yufka

1 paket eriste makarna «yarim kilo»
1 bardak zeytinyagi

250 gr. beyaz peynir

1 demet maydanoz

3 yumurta

Erigte icine iki kasik tuz atilmig olan 10 bardak kaynar suya atilarak 10 - 12 dakika kadar pigirilir. Haglanan bu
eristeler kevgirden iyice stizllerek ayrilir. Beri yanda, peynir, maydanoz ve yumurtalarin ikisi ile beraber ezilir ve
o da hazirlanir. Yufka dort kdse kesilir ve yumurta surulerek igine hazirlanan harg ile beraber bir miktar da
haslanmig eristeden konarak bir bohga gibi kapatilir. Kare seklinde kesilen yufkalar ufak bir kahve tepsisi
ebadinda olmali ve iclerine de iki kasik peynirli harg¢ ve kapatinca tagsmayacak kadar eriste konmalidir. Bylece
hazirlanan icleri peynirli makarna harci dolu bohgalar bir tavada kizdiriimig zeytin yaginda her iki taraflari da
pembe renkte kizarmcaya kadar kizartildiktan sonra servis tabagina alinarak sicak servis yapllir.
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