—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BOHCA KURABIYE

2 yumurta

4 corba kasigi tereyagi
1 corba kasigi kakao
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi sit

2 cay bardag seker

3 ¢orba kagsiJi nisasta
1 paket vanilya

1 cay bardagdi findik

Derin bir kabin icinde yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Uzerine kakao ve erimis tereyadini karistirip dokiin. Un
ekleyip Uizerine yavagga siitii ilave ederek hamuru yogurun. Son olarak kabartma tozu, nigasta ve vanilyayi da
ekleyin. Hamuru kulak memesi kivamina getirin. Igine findiklari da bitiin olarak katin. Hamuru yagdlanmis kaliba
elinizle bohca seklinde kapatip dizin ve 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Firindan alip ortasina
tarcin ve kiyilmig findik serpip sogumaya birakin.
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