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BOHCA KOFTE

4 adet patlican

3 adet sivri biber

600 gram dana kiyma

1 cay bardagi ceviz ici
Tane karabiber

100 gram tulum peyniri

3 ¢orba kasiJi galeta unu
1 kirmizibiber

Gop sigler

Kiymay, cevizi, galeta ununu ve tane karabiberi karigtirin. igine kiip dogranmis, kdzlenmis kirmizibiberi ekleyip
harmanlayin. Bu karisimi da uzun dilimlenmig patlicanlarin igine paylastirip rulo seklinde sarin. Dilimlenmig
biberleri Uzerine yerlestirip sisleri batirin ve firin tepsisine dizip Uzerine 1 su bardadi su ekleyin. 200 derecede 40
dakika pisirin. Servis yaparken yaninda pilav ¢ok yakisir, sicak olarak servis yapin.
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