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BOHCA KETE

Malzemeler

2 yumurta

100 gr. margarin 1 ¢ay bardag sivi yag

2 cay bardag ilik su

1 tath kasidi maya

1 yemek kasigi yogurt

Yeterince un ve tuz

1 tath kagigi kabartma tozu

Ici Igin

125 gr margarin

2 su bardagi un

1 cay bardagi dévilmus ceviz

Yapiligi

Maya bir bardakta iki kesme geker ile islatilir. Bir kapta diger malzemeler karigtirilir, maya eklenip kulak memesi
yumusakliginda hamur elde edilir. Hamur kabarmaya birakilir. Bir tavada 125 gr. Margarin eritilir. Igine 2 su
bardadi un konur. Hafif pembelesinceye kadar kavrulur. Igine ceviz ilave edilir. Karigtirilip ocaktan alinarak
sogumaya birakilir. Mayalanan hamurdan cevizden biraz daha blylk bezele elde edilir. Sonra ince acilip, sivi
yagla yaglanir. Kenarlari katlanarak kare gekli verilir. Ortasina hazirlanan i¢ ten arzu edildigi kadar konur.
Kenarlari bohga seklinde katlanip yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine girpilan yumurta siirGlir. Istege gore Gzeri
susam veya ¢orek otu ile suslenir. Onceden isitilimis firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirilir. Belli bir stire
dinlendikten sonra servis yapillir.
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