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BOHCALI KEBAP

1 su bardag st

2 yumurta
Alabildigi kadar un
Tuz

Iciigin:

400 gr kugbagi et
1 corba kasigi dolmalik fistik
1 sogan

2 dis sarimsak

2 havucg

1 tutam maydanoz
1 corba k. un

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi
Hashas tohumu
Susam

Karistirma kabina 2 adet yumurtayi kirn. Uzerine 1 su bardag siitii ilave edin ve mikserle ¢irpin. Uzerine
alabildigi kadar un ve tuzu ekleyin yogurun. Hamur kulak memesinden biraz daha yumusak kivamda olmali.
Hamurdan bezelere ayirin ve her bir bezeyi kullanacanigiz tava blyukliginde agin. Tavaya siviyag alin ve
hamurlari arkal 6nli yari kivamda pigirin. Bezeleri bitene kadar bu iglemi tekrarlayln i¢ harci igin tavaya siviyagi
alin. Uzerine 400 ar. kugba§| eti alin.Uzerine ince kesilmis sarimsak ve sogani ilave edin. 2 adet rendelanmis
havucu ilave edin. Uzerine ince kesilmis maydonozu ekleyerek ocaktan alin. Firin tepsisinine kizartimig
hanurlari alin.Uzerine etli ic malzemeyi ilave edin ve ucunu kapatin. Uzerine hashas tohumu veya susam serpin.
Onceden isitilmis 190 derecelik firnda pisirin.
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