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BOHCA KEBABI

https://yemek.name

6 yemek kasigi tereyagi
1.300 gram kugbasi kuzu eti
2 adet orta boy kurusogan

2 adet havucg

3 adet patates

400 gram mantar

1 cay kasigi kuru feslegen

2 su bardagi sicak su

Tuz

Karabiber

Krep hamuru igin:

3 adet yumurta

1,5 litre sut

3,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

Kasar peyniri (boh¢a adedi kadar dilimlenecek)
3 adet domates

8-10 adet sivribiber

Kusbagi etleri sudan gegirip, soganlari piyazlik dograyin.

Patatesleri kiip kiip, havuglar ise halka halka dograyip, mantarlari 4[2le bolin.

Eti ve piyazlik dogranmis sogani etler suyunu birakip ¢cekene kadar tereyagi ile kavurun

Suyunu ¢gekmesine yakin feslegeni ekleyin.

Havuglari ekleyerek 3[?14 dakika daha kavurun.

Patatesi ve mantar ekleyerek pisirmeye devam edin.

Sicak suyu ilave edin ve kapagi kapali olarak kisik ateste etler yumusayana kadar pisirin.

En son tuz ve biberini ilave edip, kapagi kapali olarak ilinmaya birakin.

Tdm krep malzemesini derin bir kapta karistirin.

Teflon tavayi sivi yag ile yaglayin.

Krep hamurundan kig¢ik bir kepge ile alip tavaya dokin.

Tavay sallayarak hamuru tavaya yayip, iki ylizinQ de pisirin.

Butln krepleri pisirdikten sonra birini gukur bir kaseye yerlestirin ve kenarlarini disari sarkitin.

Etli karisimdan bir kepgce ile alip, krepin ortasina koyun ve bohca gibi kapatarak yagli kagit serilmis firin
tepsisine ters cevirin.

Tam kreplere ayni islemi yapin ve Uzerine krep sayisi kadar kasar peynirini dilimleyerek yerlestirin.
Domatesleri ve biberleri dilimleyip, kreplerin Ustline koyarak kiirdan ile tutturun.

Onceden isitilmis 200 derece firinda kasar peynirler eriyene kadar pisirin.

Kiyilmig biberler ile susleyerek servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bohca-kebabi-vt8076
https://yemek.name

© lezzetler.com tarif no:130235 « adi:Bohga Kebabi « génderen:Baris Gidlik « indirme tarihi:03.04.2025 - 18:31


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bohca-kebabi-130235.jpg
http://www.tcpdf.org

