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BOHCA KEBABI

1 kilo ¢ok ince dilimler halinde dévilmls dana eti
3 sosis

2 dis sarimsak

1 bag maydanoz

2 domates

2 sogan

1 kahve kasigi kekik

2 corba kasiJi yag

1 kasik zeytinyagi

Tuz

1 kahve kasi§i karabiber
1 yumurta

1 cay kasigi sirke

Etlerin disindaki butin malzemeyi iyice birbirine karigtirarak halledin. Sonra et dilimlerini ya her dilimin ortasina
bu igten koyup bohga gibi katlayarak bagdlayin yada kirdanlarla tutturun. Firin tepsisinin altina sogan ve
domates dilimleri désedikten sonra bohgalari yerlestirip firnda pigirin.
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