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BOHCA BOREGI (SOSISLI)

3 adet yufka

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta sarisi
Iciigin:

200 gr beyaz peynir
1 demet maydanoz
3-4 adet sosis

Tuz

3 adet yufkayi, sit ve siviyag karisimi ile tek tek yaglayip, Ust Uste koyarak yapistiralim.

Beyaz peyniri rendeleyip, sosisleri ve maydanozlari ince ince dogradiktan sonra peynire katarak, iyice
karistiralim.

Yufkanin Gzerine hazirladigimiz peynirli i¢i serpigtirerek, her tarafina yayalim.

Yufkanin yuvarlak kenarlarini ortaya dogru zarf seklinde katlayip, énce 4'e bdlelim. Daha sonra her bir parcayi
kdseden kdseye keserek, U¢gen parcalar elde edelim. )

Yagladigimiz firin tepsisine dizip, buzdolabinda yarim saat dinlendirelim. Uzerine 1 yemek kasigi siviyag ile
¢irptigimiz yumurta sarisini siriip, ¢orekotu serperek, firmda 180°C'de, kizarincaya kadar pisirelim.
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