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BOHCA BOREGI

Elenmig 1 kilo una 48 gram erimis tereyagi, 9 yumurta, 20 gram tuz, 1 fincan killii su koyup yogurunuz.
Yogururken elinizi devamli yadlayarak hamura 48 gram erimis yad daha yediriniz. Iste bu birinci katlamadir ki
gizli 3 yufka olur. Tekrar aginiz, bu kez kesiniz. Kesilen taraflari alt Ust ediniz, Gzerlerine basarak yassiltip
tahtanin kenarina diziniz. Bezle 6rtlip yarim saat birakiniz. Hamur tahtasina nisasta serperek oklava ile ¢ok ince
aciniz. Diger bir oklavaya sarip bir yere dayayiniz. Yufkalarin agilmasi bitince aralarina yagd ya da yumurta
karstinlmis etsuyu serperek birbiri Gizerine koyunuz, ortasina istediginiz igi koyunuz. Bohga gibi doért tarafini

icine kiviriniz. Dibi yagl tepsiye koyunuz, tizerine tereyadi gezdirip firina veriniz. Kizarinca tabaga alt tst edip
sicak sicak servis yapiniz.

ML® Rus Bohcasi icin tiklayin
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