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BOHCA BOREGI (PASTIRMALI)

2 adet yufka

200 gr. pastirma

8 dilim kasar peyniri
4 adet taze sogan
Yarim limon

2 adet yufkay Ust Uste koyun. Yuvarlak bir tabak yardimiyla 4 adet yuvarlak kesin. Yufkalan ayirin ve 8 adet
yuvarlak elde edin. Bir kabin igerisine 200 gr. pastirmayi, taze sogani ve kagar peyniri dograyarak koyun.
Hazirladiginiz karisimi yuvarlak yufkalarin igine yerlestirin. Uzerine limon ve domates dilimlerini koyun. TUm
malzemeleri yerlegtirdikten sonra hamurlarinizi kese geklinde sarin. Kese bigimi verdiginiz hamurlarin agzini
taze sogan sapi kullanarak baglayin. Hamurlarinizi énceden yagh kagit serdiginiz tepsiye dizin. Onceden 170
derece isithiginiz firinda pisirip servis yapin.
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