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BOHCA BOREK

6 adet yufka

2 sise soda

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardag st

2 su bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

500 gram beyaz peynir

6 dal maydanoz

Baglamak i¢in haslanmis taze sogan sapi

Oncelikle tepsiyi yagdlayin. Bir kabin igine irice dogranmig peynirleri kiyilmis maydanozlari karistirip i¢ harcini
hazirlayin. Yufkalari yuvarlak sekilde kesin. Islatmak igin de yumurta, siit, su, soda, sivi yag ve eritilmig
tereyagini karigtinp yufkalarin tzerine stiziin. I¢ harcini da tam ortasina koyup kenarlardan yukari dogru bohga
seklinde katlayip taze sodan sapiyla baglayin. Bu bohg¢a borekleri de tepsiye dizip 200 derecedeki firinda Uzeri
kizarincaya dek pisirin.
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