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BOHCA BOREGI

4 yaprak hazir yutka
Sosu igin:

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sit

1 gay bardag sivi yag
Igi igin:

4-5 adet haglanmig patates (istediginiz diger ic malzemelerini de kullanabilirsiniz)
1 adet kuru sogan

1 adet yesil biber

1 tath kasidi salca

Tuz

Karabiber

Pul biber

5 yemek kagsidi sivi yag

Oncelikle bdregimizin i¢ malzemesini hazirliyoruz. Patateslerimizi hagliyoruz. Rendeliyoruz ya da eziyoruz.
Sogani ve biberi kiiguk kiiglk dograyip sivi yagda kavuruyoruz. Salgay! ekleyip patatesleri de koyup baharatini
atiyoruz. Igimiz hazir.

Sos malzemelerinin hepsini iyice ¢irpiyoruz.

Sonra bir yufkayi serip 5-6 yemek kasigi sos dokip fircayla her yerine yayiyoruz.

Iki yandan ve sonra diger iki yandan zarf gibi katliyoruz.

Sonra tekrar biraz sostan slrlp bigakla dérde bdllyoruz. Dort tane karemiz olacak.

Hepsinin i¢ine ayri ayri harcimizdan bolca koyup dért ucunu bohga yapar gibi katlayip alt tarafi tepsiye gelecek
sekilde koyuyoruz.

Bir yufkadan dort borek ¢ikiyor.

Butin yufkalar bitince kalan sosu bdreklerin tizerine iyice surtiyoruz.

170 derece firinda Uzerleri kizarana kadar yaklagik 35 dakika pisiriyoruz.
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