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BOHCA BAKLAVA

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 corba kasigi sirke

5 su bardagi un

2 yumurta

Surubu:

5 su bardagi seker
3.5 su bardag su
Agmak icin 300 gr nisasta
200 grun

250 gr ceviz

500 gr tereyagi

Bir kapta yag, sut, sirke, yumurta, kabartma tozu konarak kasikla ¢irpilir. Un ilave edip iyice dzlendirerek
yogurulur.

Hamur ikiye bdltndr hamurun bir pargasi ceviz kadar pargalara bdltndp nisastali un ile bir tabak blyUklGginde
acllir. Arasina nisasta serpilir. Hepsi Ust Uste konup agildiktan sonra merdane ile iki milim inceliginde agilir. 4
santim en ve geniglikte kareler bolinlp arasina yarim ceviz konulup, dort ucundan tutulup bohga gibi kapatilir.
Yaglanmis tepsiye aralikli dizilir. Diger ayrilan ikinci parga da ayni sekilde hazirlanip tepsiye dizilir. Uzerlerine
kizgin tereyadi dékulUp i1sitilmis firina verilir. Serbet ilik, baklava da ilik olarak haglanir.
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