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BOHCA BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASINDAN)

12 adet baklava yufkasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gram Antep fistig

1 su bardagi seker
Serbeti igin

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

Tereyagini eritip 3 adet baklava yufkasinin aralarina az miktarda strin. Bir kabin iginde seker, fistik ve kaymagi
karistirin. Yaglanmis baklava yufkasinin Gzerine az miktarda fistikli karigimdan yerlegtirip zarf gibi katlayin. Firin
kabina yerlestirin. 200 derecede 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikan tatlilarin Gzerine az miktarda serbet dékip
cektirin. Servis tabaklarina dizin.
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