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BOHÇA BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASINDAN)

12 adet baklava yufkası
2 çorba kaşığı tereyağı
200 gram Antep fıstığı
1 su bardağı şeker
Şerbeti için
1 su bardağı şeker
1 su bardağı su

Tereyağını eritip 3 adet baklava yufkasının aralarına az miktarda sürün. Bir kabın içinde şeker, fıstık ve kaymağı
karıştırın. Yağlanmış baklava yufkasının üzerine az miktarda fıstıklı karışımdan yerleştirip zarf gibi katlayın. Fırın
kabına yerleştirin. 200 derecede 30 dakika pişirin. Fırından çıkan tatlıların üzerine az miktarda şerbet döküp
çektirin. Servis tabaklarına dizin.

© lezzetler.com tarif no:94913 • adı:Bohça Baklava (baklava yufkasından) • gönderen:sabire • indirme tarihi:03.05.2024 - 09:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bohca-baklava-baklava-yufkasindan-vt69779
http://www.tcpdf.org

