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BOGURTLENLI YAZ RUYASI

Keki icin;

5 adet yumurta

5 kahve fincani un

5 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu
1 su bardag st
Kremasi icin ;

Yarim litre stt

4 yemek kasigi tozseker
5 yemek kasigi un

1/4 margarin

1 su bardagi krem santi
Yarim kg bégdrtlen

Pandispanyanin her iki par¢asinin i¢ ylzeylerini sitle 1slatin. Kremasi igin, stiin yarisini toz sekerle birlikte
tencereye aktarip ocaga oturtun. (kasikla arasira karigtirin ) Sttiin kalanini unla, purtizsiiz bir hale gelene kadar
¢irpin. tenceredeki st Isinmaya baslayinca tzerine, unla ¢irpiimis st, margarini katin. Muhallebi kivamina
gelene dek, surekli karistirarak pisirin. Ocaktan indirip iinmaya birakin. Ardindan Gzerine ¢irpilmig krem santiyi
ekleyip iyice kanstinin. Bir miktar kremayi pastanin bir katina strtp tzerine bégurtlenin yarisini Gzerine dizin.
Diger pandispanyay! lizerine koyun. Kalan kremayi pastanin (izerine ve yanlarina sdrin. bdégurtlenleri siralayip
sogumasi icin pastay buzluga koyun.
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