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BOGURTLENLI VE LABNE PEYNIRLI PASTA (FRANSA)

MALZEMELER

3 Yaprak Jelatin

Y2 Limon Suyu

600 gr Bogurtlen

100 gr Labne Peynir

5 Corba Kasigi Toz Seker

1 Su Bardagi Sit

2 Corba Kasigi Bogurtlen Surubu
Ikiye B6lunmus Hazir Pandispanya

YAPILIS TARIFI

Jelatini sicak suyun i¢ine koyun. Kasik yardimiyle karistirip eritin. Yarim limon suyunu jelatinle karistirin.
Boégdrtlenlerin 250 gramini mikserde plre haline getirin. BdgUrtlen plresini labne peyniri ve toz sekerle karistirin.
Pandispanyayi bégrtlen suruplu sit ile islatin. Pandispanyalarin arasina bdgurtlen plreli krem peyniri yayin.
Pastayi bu sekilde 3 saat buzdolabinda bekletin. Kremasi donmus pastanin tizerine kalan bogurtlenleri siralayin.
Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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