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BOGURTLENLI VE CILEKLI MARSHMALLOV PASTA

25 gr margarin

4 adet yumurtanin aki
200 gr toz seker

2 tatl kagigr misir nigastasi
1 cay kasigi elma sirkesi
200 ml sivi krema

1 paket vanilya

2 tath kasig pudra sekeri
1 adet kivi

100 gr bégurtlen

8 adet cilek

Firnni 120 dereceye ayarlayin. Yumurta aklarini mikserle iyice képuriinceye kadar cirpin. Toz seker ve yagini
ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Yumurta aklarinin kivami, ¢irpma kabi ters ¢evrildiginde dékilmeyecek
sekilde olmali.

Elma sirkesi ve misir nisastasini ilave edin. Spatula yardimiyla yumurtanin sonmemesine dikkat ederek, alttan
Uste havalandirip karistirin. Yagh kagit Gizerine 20 cm ¢apinda bir daire ¢izin. Girpilmis yumurta aklarini bu
¢emberin disina tasirmadan kagit zerine aktarin. Spatulayla yanlarini diizeltip orta kismini hafifge gukurlastirin.
Finnda 1 saat pigirin. ]

Firin kapagdini agmadan i¢inde sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra firindan gikarip servis tabagina alin.
Uzeri icin, krema, vanilya ve pudra sekeri kati bir krema haline gelinceye kadar ¢irpin. Fazla bastirmadan
pavlovanin gukur kismina aktarin ve meyvelerle sisleyerek servis yapin.
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