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BOGURTLENLI VE CEVIZLI TURTA

Tereyag! (oda 1sisinda yumusamig) 2509
Yumurta 1 adet

Pudra Seker 1 gay bardagi

Stizme Yogurt 2 yemek kasigi
Kabartma Tozu yarim paket

Un 2,5-3 su bardagi

Vanilya 1 paket

SuperFresh Bégirtlen 1 su bardagi
Yesil veya Kirmizi Elma 2 adet
Cevizigi (iri gekilmis) 1 avug
Targin 1 gay kasigi

Toz Seker 1 yemek kasigi
Yumurta Sarisi 1 adet

Pudra Sekeri 1 tath kasigi

I¢ harcrigin kabugunu soydudunuz elmalari kiip kiip dograyin. Seker, targin, ceviz igi ile harmanlayip suyunu
cekene kadar pigirin.

Tart hamuru igin un digindaki tim malzemeyi yogurma kabina alip karistirin. Azar azar un ilave ederek pirtzsiz
ve yagl bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurun yarisini Gzerinde yaprak, yonca veya yildiz desenli kurabiye hamuru yapmak igin ayirin. Kalan hamuru
tart kalibina, kenarlarini da kaplayacak gekilde yayin.

Uzerine catal yardimi ile tabanini tamamen delmeyecek sekilde delikler olusturun ki pigerken kabarmasin.

Tart hamurunun igine soguyan elmali cevizli karisimdan dékiin, SlperFresh Bégurtlen serpin. Uzerine kalan
hamurdan dekoratif hamur parcaciklar elde edip hamurun Gzerini sisleyin.

Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi ve pudra sekeri karisimindan firga yardimiyla sdrin.

170 dereceye ayarli firinda, 40-45 dakika pisirin.
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