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BOGURTLENLI VE BADEMLI MUFFIN

Sekerle yumurtalari mikserde kdplk kdplk olana kadar ¢irpin. Sitd, sivi yadi ve portakal suyunu da ekleyin.
Mikserle birkag¢ dakika daha ¢irpin. Unu ve kabartma tozunu da ilave edin. Karigtirdiktan sonra kabartma
tozunu, meyveleri ve portakal kabugunu da ekleyin. Spatula ile tim malzemeyi birbirine karistirin. Kek
hamurunu yaglanmig kiigiik kek kaliplarina paylagtirin, fakat kabaracagini diigtinerek Ustten iki parmak bogluk
birakacak sekilde koyun. Uzerine ince ¢ekilmis badem igi serpin. Onceden isitlmis 170 dereceye ayarl firinda
15-20 dakika kadar pisgirin.
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