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BOGURTLENLI VE AHUDUDULU TART

https://www.elele.com.tr

200 gr ahududu

200 gr bégartlen

1 tath kasidi misir unu

2 cay kasigi toz seker

2 yemek kagsigi gilek regeli
1 yumurta

Hamuru igin:

140 gr tereyagi

225 grun

25 gr misir unu

1 yemek kasigi toz seker
1 yumurta

Krema

Tuz

Tart hamuru igin tereyagdi, misir unu, un, seker ve tuzu bir cam kaseye alip mikserle ¢irpin. 1 yumurtayi ekleyip
hizlica yogurun. Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Meyveleri bir kaba alin. Seker
ve misir unu serpip harmanlayin. Hamuru 35 cm ¢apinda acarak yagl kagdit konulmus firin tepsisine alin. Gzerine
1 tath kasidi misir unu serpin. Hamurun kenarlarini iki parmak kalinliginda olacak sekilde ortaya dogru katlayin.
Diger yumurtayi ¢irpip kenarlarina surin. Ortadaki bogluda ¢ilek receli stirip meyveleri ilave edin ve yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Izgara teli Gzerinde iinmaya birakin. Servis yapin.
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