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BOGURTLENLI TURTA

120 Gr Sana Hamurigi

0,5 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi pudra seker

2,5 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

1 Cay Bardag file badem

0,5 Su Bardag toz seker

500 gr Bégurtlen

2 Yemek Kasidi bugday nisastasi
1 Paket vanilya

1 Su Bardag ince ¢ekilmis findik
1 Adet yumurta aki

Derin bir kasenin i¢ine unu, toz sekeri, kabartma tozunu, vanilyayi ve findik ununu alip iyice karigtirin. Ortasini
havuz seklinde agtiktan sonra 1 yumurtayi, kip seklinde dogradiginiz margarini ekleyip yumusak kivamli bir
hamur haline gelinceye kadar yogurun. Streg folyoya sarip buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Diger tarafta
har¢ icin gerekli malzemeleri bir kasede karigtirin. Dinlendirdiginiz hamurun 2/3’l0k kismini merdane yardimiyla
kalibinizin biyUkliginde acgin. Turta kalibini margarin ile yaglayin. Agtiginiz hamuru kenarlarindan hafif tagsacak
sekilde kalibiniza yerlestirin. Hazirladiginiz harci hamurun tizerine dékip dizgln bir sekilde yayin. Kalan
hamuru da turta kalibinin blyUkliginde agin. Malzemelerin Gzerini 6rtiin. Hamurun kenarlarini Kivirip yumurta
aki surtn. File bademleri Uizerine serpistirin. dnceden isitilmis 160 dereceye ayarli firndan kizarincaya kadar
pisirin. Servis yapin.
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