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BOGURTLENLI TURTA

6 kisilik

230 gram badem

180 gram seker (1 su bardag)

60 gram tereyad! veya margarin

300 ml sit (1 su bardadindan biraz fazla)
Yarim tath kagigi un

2 adet yumurta

250 gram bogartlen

Tuz

Bademleri mutfak robotunda 120 gram sekerle birlikte ¢ekin. Karigtirirken igine yagin 2/3'Gn0 eritilmis olarak
katin. PGtarlU bir hamur elde edene dek karigstirmaya devam edin. Yuvarlak bir tart kalibini yaglayin.
Hazirladiginiz hamuru bastirarak yerlestirin. 100 dereceye ayarlanmis firinda 40 dakika pisirin. Unu sitte ezin.
Karigtirarak kaynatin. Kalan tereyagini katin. 1 yumurta sarisi ve 1 yumurtayi bir ¢imdik tuz ve 1 ¢orba kasigi
sekerle ¢irpin. Azar azar ilik sutln igine katin. Tekrar kisik atesin Uzerine oturtun. Karistirarak koyulagtirm.
Krema haline geldiginde hamurun tzerine yayin. Aliminyum folyoyla kaplayin ve tekrar firina koyun. 150
derecede 35 dakika pisirin. Bégurtleni 2 ¢orba kagsiJi sekerle karistirin. Hamurun Uzerine yayin. Yumurta aklarini
2 corba kasiJi sekerle birlikte cirparak kar haline getirin. Bogurtlenlerin Gzerine dékin. Tekrar firina koyup, 200
derecede 5 dakika pigirin.
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