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BOGURTLENLI TRUFFLE

https://www.elele.com.tr

250 gr bitter ¢ikolata
150 gr krema

150 gr kek

150 gr bogurtlen
Uzeri igin

50 gr beyaz cikolata

Kremayi kiicUk bir sos tenceresinin iginde isitin ve kli¢Uk pargalara bdlinmUs ¢ikolatalar ilave edip eriyinceye
kadar karistirin. Robotta toz ufalanmig keki de ekleyin ve sogumaya birakin. Oda sicaklijina geldiginde
buzdolabina kaldirarak birka¢ saat bekletin. Bu siirenin sonunda iyice katilasmis olmali. Ki¢lk bir kasikla
parcalar alip i¢lerini cukurlastirarak birer béguartlen yerlestirin. Kapatip elinizde yuvarlayin. Beyaz gikolatayi
benmari usull eritin. Yaglh kagittan hazirlanmis kiilaha doldurup truffle[?llerin (izerine gizgiler sikin. Buzdolabinda
beklettikten sonra servis yapin.
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