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BOGURTLENLI TART

50 gram margarin

45 gram seker

1 yumurta

120 gram un

30 gram patates unu

1 caykasigi kabartma tozu
Harg igin:

120 gram kremsanti

2 yumurta

30-60 gram seker

300 gram bogurtlen seker

Margarin ile sekeri kdpiiriinceye kadar karigtirin. Ustiine yumurtayi ekleyip iyice ¢irpin. Unu, patates ununu ve
kabartma tozunu karigima ekleyin, hamuru yogurup kek kalibina yayin. 200 derecede 15 dakika pigirin,
kremsantiyi yumurtalar ve sekeri karistirin (Isterseniz bir caykasigi vanilya da ekliyebilirsiniz) Karigimi tartin
Uzerine dokip bégurtlenleri yerlestirin. Tarti yarim saat daha ayni sicaklikta pisirin.
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