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BOGURTLENLI TART

Tart hamuru igin:

250 gr. elenmis un
150 gr. soguk tereyagdi
70 gr. seker

90 gr. badem ezmesi
2 adet yumurta sarisi
20 ml. krema

Tuz

Harg icin:

1 paket limon aramali sos
250 gr. seker

500 gr. bégurtlen

1/2 paket tart jélesi

Tart hamuru igin: Un, tereyagi, seker, bir tutam tuz, 1 adet yumurta sarisi ve 20 mi. soguk suyu mikserin hamur
karistirma ucu ile purizsuz bir hamur elde edinceye kadar karistirin. Hamuru aliminyum folyoya sarin ve 1 saat
buzdolabinda bekletin.

Badem ezmesini 6 ince dilime kesin ve buzdolabinda bekletin.

Harg icin: Bdgurtlenleri seker, limon aromali sos ile pigirin. Tencerenin icinde sogumaya birakin.

24 cm. ¢apindaki tart kalibina finn kagidi serin. Hamuru 28 cm. ¢capinda agip kaliba yayin ve kenarlanni iyice
bastirin. Kaliptan tagan hamurlari kesin, top haline getirerek buzdolabinda bekletin.

Badem ezmesi dilimlerini hamurun Ustline yerlestirin. Ustline bdgurtlenli receli yayip buzdolabinda bekletin.
Kalan yumurta sansini krema ile ¢irpin. Kalan hamuru ince agin. 2 cm. eninde 8 adet serit kesin ve kafes
seklinde tartin tstline yerlestirin, Gstlerine kremall yumurtadan sarin.

200°C[?lde 45 dakika pisirin. Tarti soguduktan sonra krema ile servis yapin.
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