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BOGURTLENLI TART

400 gram un

15 gram maya

1/2 kilo bégartlen

300 gram sevilen bir meyvenin marmeladi
100 gram toz sekeri

100 gram tereyagi

1 bardak kadar sut

Sadece sarisi rendelenmis limon kabugu
1 yumurta

Hamur yogurma mermerine elekten gecirerek unu dékmeli. Bunun ortasini gukurlastirmali. 1 kahve fincani ilik
sUtte mayay! eritmeli. Unun Uzerine 50 gram toz sekerini serpistirdikten sonra kiiguk pargalara bélinmas
tereyagini (bir kasik kadarini bir kenara ayirarak) unun ortasinda agilmis olan gukura bogaltmali. Buna
rendelenmig limon kabuguyla bir yumurtay! katmali. Karigimi yavas yavas karigtirirken énce mayal siti sonra
6bdir sttt damla damla katarak hamuru yogurmali. Hamur, kivamini bulunca bunu yuvarlayarak top haline
getirmeli; porselen ve yayvan bir kAseye koymali. Ustlini de nemli bir bezle érttikten sonra bir kenarda Ug saat
kadar mayalanmasini beklemeli. Bu slire sonunda una bulanmig bir merdaneyle bir tart kalibinin igini
kaplayacak genislikte hamuru agmali. Sonra bu kalin yufkayi yaga ve una bulanmis tart kalibinin igine
yerlestirmeli. Hamuru bu haliyle bir saat kadar daha mayalanmaya birakmali. Sonra iyice dévilerek
yumusatiimis marmeladi dékmeli. Bunun Ustine de bdgurtlenleri yaymali. Kalibi 180 dereceye goére kizdiriimig
bir firna koyup tarti yarim saat kadar pisirmeli. Tarti firndan ¢ikarir ¢ikarmaz geri kalan toz sekerini Ustiine
serpmeli ve bdylece sogumaya birakmali. Tart iyice soguyunca bunu tatli servis tabagdina almal ve dilimleyip
servis yapmal.
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