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BOGURTLENLI TART

https://migros.com.tr

500 gr. tart hamuru
Igini kaplamak icin vanilyali krema
Tartin tGzerini kaplamak igin bégartlen

1. Finni 180 dereceye getirin.

2. Dinlenmis tart hamurunuzu iki yagl kagit arasinda 2 mm kaliniga gelene kadar ac¢in ve tart kalibina yayin.
3. Gatal yardimi ile tartinizin tabaninda kiiguk delikler agin.

4. Yagh kagit ile tartinizin tabanini kaplayin ve Ustiind kapatacak kadar herhangi bir agirlik yerlestirin.

5. 180 derece firinda 45 dakika pisirip Ustindeki agirlik ve yaglh kagidi alin ve tekrardan firina koyun 10-15
dakika daha pisirip firndan alin ve sogumaya birakin.

6. Vanilyal kremadan tartinizin i¢ine yetecek kadar alin ve igine ortalama 1 ¢orba kasidi krema koyun ve iyice
karigtirin.

7. Tart hamurunuz soguduktan sonra igini vanilyall krema ile kaplayin, tartin Gstiini de istediginiz sekilde
kestiginiz bégurtlenleri yerlestirin.
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