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BOGURTLENLI RULO PASTA

250 gram tozseker,

4 adet yumurta,

1 su bardagi un,

1 adet limon,

1 su bardagi dévilmis badem,
1 paket krema,

300 gram bogartlen,

2 corba kagiJi tozseker (ayrica),
2 corba kasi§ pudrasekeri,

tuz

Bir kapta 1 adet yumurtanin sarisi ve sekerin yarisini krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurta aklarini bir
¢imdik tuzla birlikte kati kar haline gelene dek girpin. Kalan sekeri de ilave edin. Yumurta sarilarini ekleyin. Un
ve limon kabugu rendesini ilave edin. Firin tepsisini yaglayin. Uzerini aliminyum folyoyla kaplayin ve yaglayin.
Hamuru yaklasik 1 cm kalinliginda olacak sekilde tepsiye yayin. Uzerine dévilmis bademi dékin. Onceden
isitilmig 180 dereceli firnda 15 dakika pisirin. Hamuru firindan ¢ikarip, nemli bir mutfak bezinin Gzerine alin.
Hemen rulo yapin. Sogumaya birakin. Kremayi 2 ¢orba kasidi tozsekerle karistirin.

Bégdrtlenleri ilave edin. Bu karigsimi hamurun Uzerine yayin. Tekrar rold yapin. Dilimleyip, Uzerine pudrasekeri
eleyerek, servis yapin.
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