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2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 paket vanilya

1 su barda@ bégurtlen
Keki icin:

3 yumurta

1 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 su bardag seker

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu

BOGURTLENLI PASTA

Kremasi i¢in sUtl, yumurta sarisini, unu ve sekeri girparak koyuslasincaya kadar pisirin. Bu karisimi ocaktan alip
icine tereya@i ve vanilyayi ekleyip sogumaya birakin. Keki icin yumurta ve sekeri ¢irpin icine un, kabartma tozu,
sUt ve suyu karistirip kek kivamina getirin. Yuvarlak kek kalibina ddkip 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
Cikartip ikiye bolin. Az sitle i1slatin. Hazirladiginiz kremadan yarisini igine siiriin, yarisini da Gzerine strmek igin
ayirin. Aralara ve pastanin Uzerine bégdurtlenlerle sUsleyip pastayr sogumaya birakin. Isterseniz tzerine

kremsanti de surdlebilir.
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