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BOGURTLENLI PASTA

200 gr. beyaz kuvertir
100 gr. misir gevregi
5 yaprak jelatin

300 gr. cilek

500 gr. bégurtlen

60 ml. portakal suyu
200 gr. labne peyniri
400 gr. stizme yogurt
100 gr. pudra sekeri
150 ml. krema

1 paket sekerli vanilin

Kuvertirl benmaride eritin. Misir gevregini rondoda kiyip kuvertlr ile karigtirin. 2/3'Gn folyo serili kelepgeli
kaliba yayin. Kalanini gay kasidi ile kigtk toplar yapin. Ikisini de 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Jelatinleri suda yumusatin. Gileklerin 150 gr."ini kiip dograyin. 250 gr. bégdrtleni portakal suyu ile ptre haline
getirin ve slizgegten gegirin.

Labne peyniri, yogdurt, bdgurtlen plresi ve pudra sekerini karistirin.

jelatinleri eritip peynirli karisima ekleyin. Kremayi, sekerli vanilin ile ¢irpin ve 100 gr. bégurtlen, cileklerle peynirli
karisima ilave edin. Karisimi kalibin igine yayin. 3 saat buzdolabinda bekletin.

Pastayi kalan bégurtlenler, cilekler ve kuvertUrlU toplarla sisleyin.
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