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BOGURTLENLI PASTA

12 Kisilik

3 yaprak jelatin

Yarim limonun suyu

600 gram bdguirtlen

100 gram labne peyniri

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 su bardag st

2 corba kagigi bogurtlen surubu
Ikiye bélinmus hazir pandispanya
Suslemek icin: pudra sekeri

Jelatini sicak suyun i¢ine koyun. Kasik yardimiyla karigtirip eritin. Yarim limonun suyunu jelatinle karistirin.
Bégdrtlenlerin 250 gramini mikserde plre haline getirin. Bdgurtlen plresini labne peyniri ve toz sekerle karistirin.
Erittiginiz jelatini de bu karigsima ekleyin. Sttun icine bdgurtlen surubunu koyup karistinin. Pandispanyayi
bégartlen suruplu kirschli sttle 1slatin. Pandispanyalarin arasina bégdrtlen pureli krem peyniri yayin. Pastayi bu
sekilde 3 saat buzdolabinda bekletin. Kremasi donmus pastanin tizerine kalan bdgurtlenleri siralayin. Pudra
sekeri ile sUsleyip servis yapin.
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