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Hamur:

250 g un,

1 kasik ucu kabartma tozu,
125 g tereyadi ya da margarin,
2 tepeleme corba kasigi seker,
1 yumurta.

Ust:

500 g bdgirtlen,

125 g badem ya da findik,

6 dilim gevrek,

1 tath kasidi targin,

1 limon kabugu rendesi,

100 g tereyadi ya da margarin,
4 yumurta,

100 g seker,

1 paket vanilya sekeri.

BOGURTLENLI PASTA

Hamur: Malzemelerden hamur yogurun. Hamuru 1 saat sUre ile buzdolabina kaldirdiktan sonra 26 cm ¢apinda
bir kaliba doseyin, 3 cm genigliginde kenar ¢ekin.

Ust: Bogurtlenleri soguk sudan gecirin ve kurutmak icin kagit mutfak havlusu Uzerine yayin. Bademleri ya da
findiklari makineden gecirin, gevregi ezin, tar¢in, limon kabugu ile karistinin. Yagi mikserde krem haline gelene
dek ¢irpin, sekeri ve yumurtalar azar azar karigtirin. Son olarak bademli (findikli) karisimi ilave edin. Bademli
(findikli) karigimi hamurun Ustine dékin, Gzerine bégurtlenleri dizin. Pastayi 190 derecede isitilmis firinda
yaklasik 1 saat pisirin. Pistikten sonra yapismis kenarini bicak sokarak gevsetin ve kalibi ters ¢evrilmis olarak
bir 1zgaranin Ustlinde sogumaya birakin.
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