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BOGURTLENLI PASTA

2 su bardagi bégartlen

2 su bardagi un

1 su bardag pirin¢ unu

3 corba kasigl kakao

3 corba kasigi ince ¢ekilmis ceviz
1.5 su bardagi tozseker

3 yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

Yarim su bardagi zeytinyagi
50 gr bitter ¢ikolata

50 gr beyaz cikolata

Un, piring unu, kakao, ceviz, vanilya ve kabartma tozunu bir kapta harmanlayin. Seker ve yumurtalari gukur bir
kapta mikserle kdpuk kdpuk olana kadar ¢irpin. Sut, yag ve unlu karigsimi ekleyip patirsiz bir hamur hazirlayin.
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pisirin. llinmaya birakin. Keki servis tabagina alin.
Uzerine bogurtlenleri bosluk kalmayacak sekilde dizin. Gikolatalari ayri kaplarda benmari usuli eritin. ki
gikolatayi cay kasigiyla meyvelerin lizerine gezdirin. Gikolata katilaginca servis yapin.
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