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BOGURTLENLI PASTA

3 adet yumurta

100 gr toz seker

110 gr elenmis un

1 paket Pakmaya Karamelli Puding
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
Kremasi igin:

200 ml Pakmaya SefKrema

200 gr labne peyniri

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi
1 cay bardagi soguk st

1 buyik kase orman meyvesi

2 kuguk paket hazir findikli krokan

Yumurtalar ve sekeri kdpUk kopuk olana dek ¢irpin. Elenmis unu, Pakmaya Karamelli Pudingi ve Pakmaya
Hamur Kabartma Tozunu ekleyip spatula yardimi ile alttan Uste dogru havalandirarak malzemeyi iyice karigtirin.
En son vanilyayi ekleyin. Tekrar karigtirin. )

Orta boy kelepgeli bir kalibi yagli kagitla kaplayin, karisimi kalibin igine dékiin. Onceden isitiimis 160 dereceye
ayarl firnda, arada bir uzun bir sis cubugu hamurun icine batirarak kontrol edin. Hamur yaklasik 35-40 dakika
slrede pigecektir.

Kremasi icin Pakmaya SefKremayi, labne peynirini, Pakmaya Sade Krem Santiyi ve siti gukur bir kaba alin.
Mikserle iyice yogur bir kivam alana dek ¢irpin. Hazirladidiniz kremayi ucu yildiz aparat takilmis sikma torbasina
aktarin.

Firnndaki hamur pandipsanya kivamina gelince firindan gikartin. Soguyunca enine ikiye kesin.

Pandispanyanin ilk katini kelepceli kalibin igine yerlestirin. Uzerine kremanin yarisini sikin, bégartlenleri dizin,
findikli krokani da serpin.

Ikinci kati da kremanin Uizerine yerlestirin. Kalan kremayi da sikin. Pastayi buzdolabina aktarip en az 3 saat
ekletin. Daha sonra dilimleyip istege gbre Uzerine taze meyveler ve nane yapraklari ile susleyip servise hazir
edin.
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