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BOGURTLENLI PASTA

10 corba kasigi) margarin ya da tereyagi
1/2 caykasidi kabartma tozu

1/2 su bardagi sekerli su

1 su bardagi yulaf ezmesi

1 kg vanilyall dondurma

1 su bardag ¢ig krema

3/4 su bardagi seker

1/2 su bardagi st

1 su bardagi un

1 kg bégdrtlen

Finni 175 dereceye isitin. Margarini eritip, sogumaya birakin.

Yulaf ezmesi, un ve kabartma tozunu karistirin. Elde ettiginiz karisima seker, sekerli su, st ve eriyip sogumus
margarini katarak hamur haline getirin. Bu hamuru ¢ pargaya bélin ve ince yuvarlaklar yapin. 10 dakika kadar
pisirip, sogutun.

Ik katin Gzerine, bégddrtlen ve vanilyall dondurma koyun. Ayni islemi ikinci parg¢a igin de yineleyip, pastanin Ust
kismina kalan son hamur parcasini yerlestirin.

Ustini krema ve bdduartlenle susleyip, bekletmeden servis yapin.
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