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BÖĞÜRTLENLİ PANKEK

1.5 çay bardağı pudra şekeri
1 paket kabartma tozu
3 adet yumurta
2 su bardağı süt
2 paket vanilya
2 su bardağı un
1 çay kaşığı tarçın
100 gr. böğürtlen
1 çorba kaşığı nişasta
4 çorba kaşığı şeker

Yumurta ve şekeri çırpın. Üzerine un, kabartma tozu ve vanilyayı ekleyip karıştın. Sütü ilave edip iyice karıştırın
ve beş dakika dinlendirin. Bir tavayı yağlayıp harçtan birer kepçe koyarak arkalı önlü kızartın. Böğürtlenleri
vanilya, nişasta ve şekerle kaynatıp sos yapın. Pankeklerin üzerine dökerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:100866 • adı:BÖĞÜRTLENLİ PANKEK • gönderen:farfara • indirme tarihi:07.04.2025 - 21:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bogurtlenli-pankek-vt73598
http://www.tcpdf.org

