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BOGURTLENLI MUHALLEBI

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi
4 corba kasigi un

3 su bardagi sit

1 su bardagi seker

2 paket vanilya

1 corba kasigi tar¢in

1 cay bardagi bégurtlen

Tereyagini tencerede eritin Uzerine unu ekleyip kavurmaya baglayin. Un kavrulunca tzerine suti dokin,
karistirarak pisirin. Pismeye yakin sekerini koyun. Ocaktan alip i¢ine vanilyayi ekleyin. Bu karisimi yaklasik 10
dakika blender'la ¢irpmak gerekir ki, uzayan bir muhallebi olsun. KiigUk kaplara paylagtirin ve tizerine bol
miktarda targin serpin. Soguduktan sonra Uzerine bdgirtlenleri dizin. Istenirse yanina dondurma da gok
yakisiyor.
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