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BOGURTLENLI MiNi TARTLAR

Hamur igin:

1 paket Ulker Sade Pdtibor
50 gr yumusatilmis margarin
3 ¢corba kagiJi st

Krema igin:

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi un

1 yumurta

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi tozseker

2 corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

250 gr taze bégdrtlen

Biskdivileri mutfak robotunun dograyicisinda ufalayarak un haline getirip bir kaba bosaltin. igine 50 gr
yumusatiimig margarin ve 3 ¢orba kasigi kadar st ilave edip elinizle yogurun. Yumusak kivamli bir tart hamuru
halini alinca stre¢ filme sarip buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Bégdrtlenlerin yarisini stisleme icin ayirip kalan kismini el blendiri ile ezerek pure haline getirin.

Diger tarafta bir tencereye sut, yumurta, yumurta sarisi, seker un ve nisastayi koyup ¢irpin. Ocagi yakip kisik
ateste devamli karistirarak pigirin. Koyulagsmaya baglayinca bégurtlen piresini ve vanilyayi ekleyip hizlica
karistinin, kremayi ocaktan alin. Soguyana kadar arada bir karigtirin.

Hazirladiginiz hamuru buzdolabindan gikarip 8 pargaya bolin. Her birini altina ve Gzerine un serperek merdane
ile 2 mm kalinlikta agin. Yaglanmis 5-7 cm ¢apindaki mini tart kaliplarinin icine hamurlari yerlestirin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 12-13 dk pisirin. Tamamen soguyana kadar bekleyip kaliplari ters ¢evirip hamurlari
¢ikarin. Sogumus olan kremayi tartoletlerin igine doldurup Uzerlerini taze bégddrtlenlerle stsleyin. Buzdolabinda
2-3 saat kadar bekletip servis yapin.
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