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BOGURTLENLI MAKARNA

Anadolujet Magazin

4 su bardagi haslanmig fiyonk makarna
1 adet ince kiyilmig kuru sogan

2 corba kagsiJi dolusu zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 adet ince kiyllmis kuru kayisi

1 kése taze bdgurtlen

1 k&se ufalanmig kegi peyniri

1 corba kasigi dolusu kiyilmig nane

1 k&se haglanmig ve iyice didilmis tavuk goégsu
Tuz

Karabiber

Oncelikle yad eriterek sogani soteleyin. Daha sonra didiklenmis tavuk gégsiini, kayisiyi, bégirtleni ekleyin ve
tatlar birbirine karigsana kadar orta ateste ara sira karigtirarak pisirin. Zeytinyagini, makarnayi ve peyniri ilave
ederek bir stire daha pisirin ve son olarak naneyi de ekleyerek sicak servis yapin.
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