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BOGURTLENLI LIMONATA

250 gram bogartlen
5 tane limon

2 su bardagi seker
1 litre su

Taze nane

Limonlarin kabuklarini rendeleyin. Sonrasinda suyunu sikin. Limon kabuklarini, saplari alinmig bégurtlenleri,
sekeri, limon suyunu ve nane yapraklarini bir kaba aktarin. Arada bir karigtirarak iki saat boyunca oda
sicakldinda bekletin. Suyun iki bardak kadarini kaynatin. Karisima ilave edin. Seker eriyene dek karigtirma
islemini strdirtin. Ardindan bir stizge¢ yardimi ile stiziin. Kalan suyu ilave edin ve karisimi buzdolabinda
bekletin. Soguyan limonatayi servis edebilirsiniz.
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