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BOGURTLENLI KUP

https://www.droetker.com.tr

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding
3,5 su bardadi sit

Vigneli karigim:

1,5 su bardagi visne suyu
0,5 su bardagi su

3 yemek kasigi toz seker
1 poset Dr. Oetker Jelatin
1 su barda@ bégurtlen
Sislemek igin:

10 - 12 adet bégdrtlen
Taze nane

3,5 su bardag siti bir tencereye alip Gzerine puding posetini bogaltin. Orta ateste siirekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kuplara paylastirin.
Oda sicakhigina gelince buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Visne suyu, su ve toz sekeri bir tencereye alip orta isidaki ocakta seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve jelatini ilave edin. Eriyinceye kadar karistirip ocaktan alin. 20 dakika bekletin ve
kuplardaki pudinglerin Uzerine paylastirin. Tekrar 10 dakika bekleyip tzerlerine bégurtlenleri batirarak
yerlestirin. Buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.

Kuplarin Gzerini bdgdrtlen ve nane yapraklari ile susleyip servis yapin.
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