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BOGURTLENLI KIRMIZI KEK

3 yumurta

Yarim paket margarin

1 su bardagi toz seker

1, 5 su bardagi sit

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
2 tath kasigl kabartma tozu

3 su bardagi un

1 cay kasigi gida boyasi

Bu malzemeler sirasiyla girpilarak hamur hazirlanir. Hamurun bir kismi ayri bir kaba alinir. Kalan hamura targin,

varsa portakal kabugu rendesi veya parc¢alari da eklenir. Diger ayirdigimiz hamura kirmizi gida boyasi (hakikisi)
ve donmus bdgurtlenlerde oldudu gibi ilave edilir. Kaliba énce sade hamur, sonra kirmizi hamur konur. 175 ¢ de
pigirilir.
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