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BOGURTLENLI KEK

3 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

125 gr. margarin

1 paket vanilya

2 Su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 su bardagi krema

Yarim su bardagi ince gekilmig badem
SOS MALZEMESI:

2 cay bardagi bdgurtlen

yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Margarin ve sekeri mikserle cirpin, yumurtalar tek tek cirptikga ekleyin. Un, kakao, vanilya, badem ve kremayi
ekleyin, karisimi yaglanmis yaglanmis kek kalibina dékin. 160 derece firinda 60 dakika pigirin. (Kabartma tozu
kullanilmadidi igin yaz helvasi gibi olur.) Bégurtlen ve pudra sekerini mikserle cirpin, kekin Gzerine gezdirin,
dilimleyin servis yapin.
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